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La nostra carta dei vini racconta la cantina, la selezione di bottiglie, che in parte si 

possono vedere esposte al bancone e in parte sono nascoste in cantina, dove custodiamo 

le etichette più importanti, dove conserviamo le annate più vecchie e le verticali di alcuni 

vini. Per alcuni vini ci piace l’idea di creare uno storico, di averne più annate, per poterli 

conoscere nella loro evoluzione e nelle loro sfumature. Riteniamo il vino un elemento 

vivo che si muove nel tempo e che fa parte della nostra storia culturale e identitaria.  

Nella nostra carta ci sono vini italiani e stranieri, con particolare attenzione alle regioni 

che ci hanno cresciuto, quali la Romagna, la Toscana, il Piemonte e  

oltralpe la Borgogna. Un'altra attenzione la portiamo ai vini “naturali”, quei vini che 

vengono da colture biologiche, biodinamiche, quei vini che vengono fatti con 

fermentazioni spontanee, lieviti indigeni e che raccontano i territori da cui provengono. 

Legenda: 

* vini naturali da colture biologiche e biodinamiche 

 vini bianchi che fanno macerazione sulle bucce 

× indica i vini che non sono disponibili 

pag II bollicine Romagna, Emilia, Piemonte e Trentino Alto Adige 

pag III  bollicine Lombardia, Veneto e Marche 

pag IV bollicine Germania e Francia 

pag V bianchi Romagna ed Emilia 

pag VI bianchi Piemonte, Lombardia e Trentino-Alto Adige 

pag VII bianchi Veneto, Friuli Venezia-Giulia e Marche 

pag VIII bianchi Umbria, Abruzzo, Campania, Calabria, Sicilia e Sardegna 

pag IX bianchi Germania, Austria e Ungheria 

pag X bianchi Francia, Slovenia e Georgia 

pag XI rossi Romagna 

pag XII rossi Romagna ed Emilia 

pag XIII rossi Piemonte 

pag XIV rossi Piemonte 

pag XV rossi Piemonte 

pag XVI rossi Lombardia e Trentino Alto-Adige 

pag XVII rossi Veneto e Friuli Venezia-Giulia 

pag XVIII rossi Toscana 

pag XIX rossi Toscana e Marche 

pag XX rossi Abruzzo, Campania, Calabria, Sardegna e Sicilia 

pag XXI rossi Francia 

pag XXII rossi Francia, Cile e dolci e passiti 
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Bollicine 

ROMAGNA 
Zorba Vino Frizzante Igp’22 * Marta Valpiani € 21,00 
Trebbiano alc.12.5% rifermentato in bottiglia 

Pardès Vino Frizzante Metodo Ancestrale’21 * Fondo San Giuseppe € 28,50 
Albana alc.12.5% rifermentato in bottiglia 

EMILIA 
Radice Lambrusco di Sorbara Doc Paltrinieri € 21,00 
Lambrusco di Sorbara alc.11.0% rifermentato in bottiglia 

Roseda Brusknature Lambrusco Emilia Igp’18 * Quarticello € 23,00 
Lambrusco Salamino alc.12.0% metodo classico 

PIEMONTE 
Il Bruto and The Beast Vino bianco frizzante’22 * Valli Unite € 22,00 
Cortese, Malvasia e Chasselas alc.12.0% rifermentato in bottiglia 

Alta Langa millesimato Pas Dosè Docg’19 Garesio € 33,00 
Pinot Nero alc.12.5% metodo classico 

Riserva Coppo Alta Langa Extra Brut Docg’16 Coppo € 50,00 
Pinot Nero e Chardonnay alc.13.0% metodo classico 

Riserva Coppo Alta Langa Extra Brut Docg’17 Coppo € 51,00 
Pinot Nero e Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

TRENTINO ALTO-ADIGE 
Trento Doc Brut Balter € 27,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

Vent Trento Doc Extra Brut’18 Toblino € 28,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

Brut Rosé Vsq Pojer e Sandri € 32,00 
Chardonnay e Pino Nero alc.12.5% metodo classico 

Trento Doc Blanc de Blancs Brut * Maso Martis € 34,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

Trento Doc Blanc de Blancs Brut Nature’21 * Maso Martis € 36,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

Cime di Altilia Trento Doc Brut’18 Le Vide € 33,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

Cime di Altilia Trento Doc Extra Brut’18 Le Vide € 35,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 

Cime di Altilia Trento Doc Brut Rosè Le Vide € 37,00 
Chardonnay e Pinot Nero alc.12.5% metodo classico 

51,151 Trento Doc Brut Moser € 38,00 
Chardonnay alc.12.5% metodo classico 



III 
 

LOMBARDIA 
Frecciarossa Extra Brut Vsq’20 * Frecciarossa € 25,00 
Pinot Nero alc.12.0% metodo classico 

Franciacorta Brut Docg Solouva € 28,00 
Chardonnay alc.12.0% metodo classico 

Franciacorta Pas Dosé 41esima Cuvée Docg Mosnel € 35,00 
Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero alc.12.0% metodo classico 

Franciacorta Extra Brut Docg Camossi € 28,50 
Chardonnay e Pinot Nero alc.12.0% metodo classico 

Franciacorta Satèn Docg Camossi € 34,00 
Chardonnay alc.12.0% metodo classico 

Pietro Camossi  
Franciacorta Riserva Extra Brut Docg’15 Camossi € 52,00 
Pinot Nero alc.12.0% metodo classico 

Franciacorta 25 Brut Docg Blanc de Blancs Berlucchi € 45,00 
Chardonnay MAGNUM alc.12.5% metodo classico 

VENETO 
A3 Asolo Prosecco Superiore Extra Brut Docg La Tordera € 19,00 
Glera alc.11.0% metodo charmat 

Brunei Valdobbiadene Prosecco Brut Docg’22 La Tordera € 22,50 
Glera, Bianchetta e Verdiso alc.11.5% metodo charmat 

Cartizze Dry 
Valdobbiadene Prosecco Superiore Dry Docg’22 La Tordera € 32,00 
Glera, Bianchetta e Perera alc.11.5% metodo charmat 

MARCHE 
Spumante Verdicchio di Matelica Dop Brut’18 Borgo Paglianetto € 31,00 
Verdicchio alc.12.0% metodo classico 

M’Arte Vsq Brut’16 Collina delle Fate € 33,00 
Chardonnay e Pinot Nero alc.12.5% metodo classico 
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GERMANIA 
Mosella 
Haus Klosterberg Riesling Brut Sekt Markus Molitor € 44,00 
Riesling alc.11.5% metodo classico 

 

FRANCIA 
Loira 
Bulles de Roches Saumur Aoc * Thierry Germain € 43,00 
Chenin blanc e Cabernet Franc alc.12.5% metodo classico 

 

Champagne 
Reims 
Champagne Le Black Création Brut (2017) Lanson 1760 € 48,00 
Pinot Noir, Chardonnay e Pinot Meunier alc.12.5% metodo champenoise 

Champagne Première Cuvèe Extra Brut Bruno Paillard € 92,00 
Pinot Noir, Chardonnay e Pinot Meunier alc.12.0% metodo champenoise 

Ay 
Champagne Cuvée Tradition Brut H. Goutorb € 54,00 
Pinot Noir, Chardonnay e Pinot Meunier alc.12.0% metodo champenoise 

Bouzy 
Champagne Extra Brut Grand Cru Paul Bara € 71,00 
Pinot Noir e Chardonnay alc.12.5% metodo champenoise 

Sillery 
Champagne Intégral Zéro Dosage Grand Cru François Secondé € 58,00 
Pinot Noir e Chardonnay alc.12.0% metodo champenoise 

Chouilly 
Intuition Champagne Brut (2021) Legras & Haas € 61,00 
Chardonnay, Pinot Noir e Pinot Meunier alc.12.5% metodo champenoise 

Bonneil 
Champagne Brut Nature Cuvée de Reserve * Christophe Lefèvre € 63,00 
Pinot Meunier e Pinot Noir alc.12.0% metodo champenoise 

Brugny-Vaudancourt 
Champagne Chemin des Rois Brut Nature* Vincent Cuillier € 88,00 
Pinot Noir e Chardonnay alc.12.5% metodo champenoise 

Les Mesnil sur Oger 
Champagne Eloquence Extra Brut Grand Cru J.L.Vergnon € 70,00 
Chardonnay alc.12.0% metodo champenoise 
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Bianchi 
ROMAGNA 
Coriano (RN) 
PescaBianca Rebola Dop’22 * Valle delle Lepri € 24,00 
Grechetto gentile alc.15.0% 

Roncofreddo (FC) 
Scirone Bianco Rubicone Igt’22* Villa Venti € 29,00 
Famoso alc.12.5% 

Bertinoro (FC) 
Frangipane Romagna Albana secco Docg’22 * Tenuta La Viola € 20,00  
Albana alc.13.5% 

Faenza (RA) 
Lôna Nӧva Vino Bianco’21 * Francesconi Paolo € 23,00 
Trebbiano alc.12.5% 

Arcaica Vino Bianco’22 * Francesconi Paolo € 26,00 
Albana alc.13.0% 

Vite in Fiore Vino Bianco’14 * Francesconi Paolo € 29,00 
Albana alc.12.5% 

Brisighella (RA) 
16 Anime Ravenna Igt’20 * Vigne dei Boschi € 23,00 
Riesling alc.11.5% 

Persefone Ravenna Igt’20 * Vigne dei Boschi € 27,00 
Albana alc.12.5% 

MonteRè Ravenna Igt’20 * Vigne dei Boschi € 27,50 
Albana alc.13.5% 

Fiorile. Albana secco Romagna Docg’21 * Fondo San Giuseppe € 25,00 
Albana alc.13.5% 

Ciarla Riesling Renano Igt’22 * Fondo San Giuseppe € 33,00 
Riesling alc.13.0% 

Modigliana (FC) 
Lunaria Rubicone Igt’21 Ronchi di Castelluccio € 17,50 
Sauvignon Blanc alc.12.5% 

Sottovento di Castelluccio Forlì Igt’20 Ronchi di Castelluccio € 33,00 
Trebbiano e Sauvignon Blanc alc.12.5% 
I Vespri Vino Bianco’23 Il Teatro € 24,00 
Trebbiano alc.13.0% 
Strada Corniolo Vdt’19* Villa Papiano € 24,00 
Trebbiano alc.13.0% 

EMILIA 
Le Mole Malvasia Emilia Igp’22 * Quarticello € 28,00 
Malvasia di Candia Aromatica alc.12.0% 
Ageno Vino Bianco’18*  La Stoppa € 40,00 
Malvasia di Candia Aromatica alc.13.0% 

Ageno Vino Bianco’19*  La Stoppa € 40,00 
Malvasia di Candia Aromatica alc.13.5% 
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PIEMONTE 
Piccolo Derthona Vdt’21 Vigneti Massa € 17,50 
Timorasso alc.13.0% 

Derthona Vdt’20 Vigneti Massa € 26,50 
Timorasso alc.13.5% 
Ciapé Colli Tortonesi Doc’22 * Valli Unite € 20,00 
Cortese alc.12.0% 
Terragno Vino Bianco’21 * Valli Unite € 27,00 
Cortese e Favorita alc.13.0% 
Derthona Vino Bianco’22 * Valli Unite € 28,00 
Timorasso alc.13.0% 
Montemarino Vino Bianco 2020 *  Cascina degli Ulivi € 36,50 
Cortese alc.13.0% 
Serra Lupini Roero Arneis Docg’23 Angelo Negro € 21,00 
Arneis alc.13,5% 
Monteriolo Chardonnay Doc’17 Coppo € 50,00 
Chardonnay alc.13.0% 
Monteriolo Chardonnay Doc’18 Coppo € 54,00 
Chardonnay alc.13.0% 

LOMBARDIA 
Brolettino Lugana Doc’20 Cà dei Frati € 20,00 
Turbiana alc.13.0% 

TRENTINO ALTO ADIGE 
Nosiola Vigneti Dolomiti Igt’20 Pojer e Sandri € 16,00 
Nosiola alc.12.0% 
Kitz Vigneti delle Dolomiti Igt’23 Rottensteiner € 18,50 
Sauvignon, Pinot Bianco, Pinot Grigio e Chardonnay alc.12.5% 
Sauvignon Vallagarina Igt’22 Balter € 21,00 
Sauvignon alc.13.0% 
34 Bianco Vigneti delle Dolomiti Igt’21 * Dornach -Patrick Uccelli € 29,00 
Pinot Bianco e Chardonnay alc.12.0% 
Aichberg Bianco Alto Adige Doc’20 Kornell € 42,00 
Pinot Bianco, Chardonnay e Sauvignon alc.12.5% 
Chardonnay Alto Adige Doc’22 Terlan € 21,00 
Chardonnay alc.13.5% 
Pinot Bianco Weisburgunder Alto Adige Doc’22 Terlan € 21,00 
Pinot Bianco alc.13.5% 
Tradition Gewürztraminer Alto Adige Doc’23 Terlan € 24,00 
Gewüztraminer alc.14.0% 

Vorberg Pinot Bianco Riserva Doc’19 Terlan € 40,00 
Pinot Bianco alc.14.0% 

Vorberg Pinot Bianco Riserva Doc’20 Terlan € 44,00 
Pinot Bianco alc.13.5% 

Vorberg Pinot Bianco Riserva Doc’21 Terlan € 44,00 
Pinot Bianco alc.14.0% 
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VENETO 
Masieri Veneto Igt’20 * Angiolino Maule La Biancara € 17,00 
Garganega e Trebbiano alc.11.5% 

Castelcerino Soave Colli Scaligeri Doc’21 * Filippi € 25,00 
Garganega alc.12.0% 

Monte del Cuca Vino Bianco’20* Menti € 38,00 
Garganega alc.11.0% 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
Ribolla Gialla Venezia Giulia Igp’22 Puiatti € 22,00 
Ribolla alc.12.5% 

Ribolla Gialla Friuli Colli Orientali Doc’22 Canus € 23,00 
Ribolla alc.13.0% 

Pinot Grigio Friuli Colli Orientali Doc’22 Canus € 23,00 
Pinot Grigio alc.13.5% 

Chardonnay Friuli Colli Orientali Doc’22 Canus € 23,00 
Chardonnay alc.13.0% 

Vitoska Carso-Kars Doc’21 * Kocjančič € 25,00 
Vitoska alc.14.0% 

Malvazija Venezia Giulia Igt’19 *  Škerk € 40,00 
Malvasia alc.14.0% 

Jakot Venezia Giulia Igt’17*  Dario Prinčič € 45,00 
Friulano alc.13.0% 

MARCHE 
Terravignata Verdicchio di Matelica Doc’23 * Borgo Paglianetto € 16,50 
Verdicchio alc.12.5% 

Ergon Verdicchio di Matelica Doc’21 * Réwine Borgo Paglianetto € 21,00 
Verdicchio alc.13.0% 

Vertis Verdicchio di Matelica Doc’21 * Borgo Paglianetto € 28,00 
Verdicchio alc.13.5% 

Jera Verdicchio di Matelica Riserva Docg’19  Borgo Paglianetto € 47,00 
Verdicchio alc.14.0% 

Al Fresco Chardonnay Igt’19 Collina delle Fate € 22,00 
Chardonnay alc.12.5% 

Il Bacco Verdicchio dei Castelli di Jesi 
Classico Superiore Doc’22  Fattoria Coroncino € 19,50 
Verdicchio e Trebbiano alc.14.5% 

Gaiospino Castelli di Jesi  
Verdicchio Riserva Classico Docg’21  Fattoria Coroncino € 35,00 
Verdicchio alc.14.0% 

Campo delle Oche Marche Bianco Igt’20 *  
elevato 36 mesi sui propri lieviti  Fattoria San Lorenzo € 33,00 
Verdicchio alc.15.0% 

Stella Flora Marche Igt’19 * Maria Pia Castelli € 53,00 
Pecorino, Passerina, Trebbiano e Malvasia alc.13.0% 

Stella Flora Marche Igt’20 * Maria Pia Castelli € 53,00 
Pecorino, Passerina, Trebbiano e Malvasia alc.13.0% 
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UMBRIA 
Fiordaliso Umbria Grechetto Igt’21 Roccafiore € 16,00 
Grechetto di Todi alc.12.5% 

ABRUZZO 
Passerina Abruzzo Doc’22 Barone di Valforte € 16,00 
Passerina alc.12.5% 
Trebbiano d’Abruzzo Doc’20* Cirelli € 17,00 
Trebbiano abruzzese alc.12.0% 
Giocheremo con i Fiori Pecorino Abruzzo Doc’21* Torre dei Beati € 22,00 
Pecorino alc.14.0% 
Trebbiano d’Abruzzo Doc’18 * Emidio Pepe € 50,00 
Trebbiano abruzzese alc.13.0% 

CAMPANIA 
Falanghina Campania Igt’20 Pietracupa € 20,00 
Falanghina alc.13.0% 
Falanghina Roccamonfina Igp’21 * Masseria Starnali € 25,00 
Falanghina alc.12.5% 
Greco di Tufo Docg’23 Cantine di Marzo € 21,00 
Greco alc.13.0% 
Fiano di Avellino Docg’23 Cantine di Marzo € 21,00 
Fiano alc.13.5% 

CALABRIA 
Ciró Bianco Doc’21* Scala € 17,00 
Greco bianco alc.12.5% 
Cotidie Bianco Calabria Igp’21* Spiriti Ebbri € 21,00 
Pecorello, Trebbiano e Malvasia alc.13.0% 

SICILIA 
Kebrilla Grillo Sicilia Doc’22 * Fina € 19,00 
Grillo alc.13.5% 
Vino – non filtrato Florio € 21,50 
Grillo alc.15.0% 
Sketta Grecanico Terre Siciliane Igt’21* Cantina Marilina € 21,00 
Grecanico alc.12.5% 
Minnella vino bianco’22 Calabretta € 25,00 
Minnella alc.13.0% 
Salina Bianco Igt’22 Hauner € 26,00 
Inzolia e Catarratto alc.12.5% 
Vigna San Francesco Chardonnay Sicilia Doc’22 Tasca d’Almerita € 64,00 
Chardonnay alc.13.0% 

SARDEGNA 
Orriu un anno dopo  
Vermentino di Sardegna Doc’21 Quartomoro € 21,00 
Vermentino alc.13.0% 
Dettori Bianco  
Badde Nigolosu Romangia Igp’21* Dettori € 47,00 
Vermentino alc.15.5% 
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GERMANIA 
Mosella 
Haus Klosterberg‘21  Markus Molitor € 26,50 
Riesling alc.11.5% 

Riesling Trocken‘22 Fritz Haag € 27,00 
Riesling alc.11.5% 

Pfalz 
Riesling Trocken’22 * Müller-Catoir € 28,50 
Riesling alc.12.5% 

Riesling Gimmeldingen Trocken’13 * Müller-Catoir € 55,00 
Riesling alc.12.5% 

Riesling Trocken Vom Rotliegenden’18 * Birkweiler € 54,00 
Riesling alc.13.0% 

Rheingau 
Grunlack Riesling Spatlese Vdp Gosse Lage’15 Schloss Johannisberg € 75,00 
Riesling alc. 8.5% 

AUSTRIA 
Riesling 2020* Gruber Roschitz € 18,00 
Riesling alc.12.5% 

Grüner Veltliner Kamptal Dac’22 * Loimer € 24,00 
Grüner Veltliner alc.12.0% 

Langenloiser Riesling Kamptal Dac’22 * Loimer € 33,00 
Riesling alc.12.5% 

 

UNGHERIA 
Oliver Cuvée’21 * Kristinus € 22,00 
Irsai Oliver e Furmint alc.11.5% 

 



X 
 

FRANCIA 
Borgonga 
L’Elegante Bourgonge Vezelay Abc’16 La Croix Montjoie € 32,00 
Chardonnay alc.12.5% 

Petit Chablis Apcc’22 Albert Pic € 36,00 
Chardonnay alc.12.5% 

Chablis Grand Cru Les Clos Acgcc’16 Jean-Paul & Benoit Droin € 80,00 
Chardonnay alc.13.0% 

Loira 
Saumur Blanc Asc’22 * Château de Villeneuve € 31,00 
Chenin alc.13.0% 

Juchepie Mont Aac’20 * Domaine de Juchepie € 43,00 
Chenin alc.14.0% 

Vigne Blanche Vouvray Réserve Privée Avc’18 Marc Brédif € 52,00 
Chenin alc.13.5% 

Alsazia 
Gewurtztraminer Turckheim Aac’15 * Zind-Humbrecht € 28,00 
Gewurtztraminer alc.14.0% 

Zind Vqprd’19* Zind-Humbrecht € 35,00 
Auxerrois e Chardonnay alc.13.0% 

Riesling Roche Granitique Aoc’19* Zind-Humbrecht € 41,00 
Riesling alc.12.5% 

 

SLOVENIA 
Chardonnay Goriška Brda’19 Marinic € 21,00 
Chardonnay alc.13.0% 

Belo Vipavska Dolina Doc’21 * - un litro - Slavček € 23,00 
Ribolla, Malvazija, Chardonnay e Tokaj alc.12.7% 

Ska’22 * Pietra € 25,00 
Vitoska alc.13.5% 

Malval Brda Zgp’22 * Movia € 31,00 
Malvasia alc.13.0% 

Rebula Brda Zgp’20 * Movia € 32,00 
Ribolla alc.13.0% 

 

GEORGIA 
Tsitska Nakhshirgele’20 Ramez Nikoadze € 35,00 
Tsitska alc.12.5% 
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Rossi 

ROMAGNA 
Coriano (RN) 
Sprugnolo Sangiovese Superiore Dop’22 * Valle delle Lepri € 18,00  
Sangiovese alc.13.5% 

Roncofreddo (FC) 
Primo Segno Sangiovese Superiore Doc’20 * Villa Venti € 21,00  
Sangiovese alc.13.5% 

Longiano Particella 10 Sangiovese Doc’19 * Villa Venti € 29,00  
Sangiovese alc.13.0% 

“A” Rosso Rubicone Igt’22 * Villa Venti € 33,00  
Centesimino alc.13.0% 

Bertinoro (FC) 
Tenentino Sangiovese Igp’21 Giovanna Madonia € 15,00  
Sangiovese alc.13.5% 

Ombroso Sangiovese Riserva Bertinoro Doc’19 Giovanna Madonia € 28,00  
Sangiovese alc.14.0% 

Oddone Romagna Sangiovese Doc’22 * Tenuta La Viola € 17,00  
Sangiovese alc.13.0% 

Il Colombarone Sangiovese Bertinoro Doc’22 * Tenuta La Viola € 25,00  
Sangiovese alc.14.0% 

P.Honorii Sangiovese Riserva Bertinoro Doc’20 * Tenuta La Viola € 33,00  
Sangiovese alc.14.5% 

P.Honorii Sangiovese Riserva Bertinoro Doc’19 * Tenuta La Viola € 33,00  
Sangiovese alc.14.5% 

Ravaldino in Monte (FC) 
Calisto Sangiovese Superiore Riserva Doc’20 Stefano Berti € 26,00  
Sangiovese alc.14.0% 

Predappio (FC) 
Il Sangiovese Predappio Doc’21 * Noelia Ricci € 20,00  
Sangiovese alc.13.5% 

Predappio di Predappio Vigna del Generale 
Sangiovese Superiore Riserva Doc’20 Nicolucci € 41,00  
Sangiovese alc.15.0% 
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Modigliana (FC) 
Atto II Sangiovese Superiore Doc’22 * Il Teatro € 21,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Violàno Modigliana Sangiovese Doc’22 * Il Teatro € 26,00 
Sangiovese alc.13.0% 

La Roncia Modigliana Sangiovese Doc’22 * Il Teatro € 76,00 
Sangiovese MAGNUM alc.14.0% 

Morana Sangiovese Forlì Igt’14 * Il Pratello € 23,00 
Sangiovese alc.12.5% 

Mantignano Sangiovese Forlì Igt’12 * Il Pratello € 30,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Papesse Modigliana Sangiovese Doc’22 * Villa Papiano € 24,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Modigliana Vigna Probi Sangiovese Ris. Doc’18 * Villa Papiano € 30,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Buco del Prete Sangiovese Modigliana Doc’20* Ronchi di Castelluccio € 33,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Ronco della Simia Modigliana Doc’20* Ronchi di Castelluccio € 75,00 
Sangiovese alc.13.5% 

Ronco Casone Modigliana Doc’20* Ronchi di Castelluccio € 84,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Castrocaro Terme (FC) 
La Farfalla Sangiovese Forlì Igp’22* Marta Valpiani € 19,00 
Sangiovese alc.13.5% 

Fiore dei Calanchi Castrocaro Sangiovese Doc’21* Marta Valpiani € 34,00 
Sangiovese alc.14.5% 

Faenza (RA) 
Limbecca Sangiovese Superiore Doc’18* Francesconi Paolo € 19,00 
Sangiovese  alc.13.0% 

Le Iadi Sangiovese Riserva Doc’18* Francesconi Paolo € 29,00 
Sangiovese  alc.13.5% 

Brisighella (RA) 
Poggio Tura Ravenna Sangiovese Igt’17* Vigne dei Boschi € 29,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Modigliana Acerreta Sangiovese Doc’21 * Fondo San Giuseppe € 33,00 
Sangiovese  alc.13.5% 

Campiume Ravenna Sangiovese Igt’16* Filippo Manetti € 29,00 
Sangiovese  alc.12.5% 

 

EMILIA 
Bordone Malbo Gentile Emilia Igp’18 * Quarticello € 25,00 
Malbo Gentile alc.13.0% 
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PIEMONTE 
San Giorgio Monferrato (AL) 
Monferrato Freisa Doc’22 * Tenuta Migliavacca € 23,00 
Freisa alc.13.0% 

Canelli (AT) 
Camp Du Rouss Barbera d’Asti Docg’19 Coppo € 21,00 
Barbera alc.14.0% 

Pomorosso Nizza Docg’17 Coppo € 65,00 
Barbera alc.16.0% 

Monteu Roero (CN) 
Nicolon Barbera d’Alba Doc’20 Angelo Negro € 19,00 
Barbera alc.15,0% 

Nicolon Barbera d’Alba Doc’20 Angelo Negro € 44,00 
Barbera MAGNUM alc.15,0% 

Ciabot San Giorgio Roero Riserva Docg’19 Angelo Negro € 33,00 
Nebbiolo alc.14,0% 

Ciabot San Giorgio Roero Riserva Docg’20 Angelo Negro € 35,00 
Nebbiolo alc.14,0% 

Ciabot San Giorgio Roero Riserva Docg’19 Angelo Negro € 68,00 
Nebbiolo MAGNUM alc.14,0% 

Neive (CN) 
Nebbiolo d’Alba Vigna Valmaggiore Doc’17 Bruno Giacosa € 42,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barbaresco Gallina Docg ’18 Ugo Lequio € 44,00 
Nebbiolo alc.15.0% 

Barbaresco Gallina Docg ’17 Ugo Lequio € 46,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barbaresco Gallina Docg ’16 Ugo Lequio € 48,00 
Nebbiolo alc.15.0% 

Barbaresco Rabajà Docg’15 Bruno Giacosa € 180,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barbaresco (CN) 
Barbaresco Docg ’17 Produttori Barbaresco € 38,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Montestefano Barbaresco Riserva Docg’17 Produttori Barbaresco € 58,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Rabajà Barbaresco Riserva Docg ’17 Produttori Barbaresco € 58,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Muncagota Barbaresco Riserva Docg ’17 Produttori Barbaresco € 58,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barbaresco Docg ’20 Cascina Roccalini € 62,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Castiglione Falletto (CN) 
Barolo Unio Docg ’14 Brovia € 78,00 
Nebbiolo alc.14.5% 



XIV 
 

La Morra (CN) 
Langhe Freisa Doc’21 Curto € 33,00 
Freisa alc.13.0% 

Barolo La Foia Docg’19 Curto € 62,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo La Tartufaia Docg’16 Giulia Negri € 66,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo del Comune di La Morra Docg’19 Marcarini € 44,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo La Serra Docg’19 Marcarini € 70,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo (CN) 
La Luna e i Falò Barbera d’Asti Docg’21 Vite Colte € 22,00 
Barbera alc.14.5% 

Paesi Tuoi Barolo Docg’19 Vite Colte € 32,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo Brunate Docg’18 Claudio Boggione € 55,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Langhe Nebbiolo Doc’21 Scarzello € 24,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo del Comune di Barolo Docg’19 Scarzello € 62,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo Sarmassa Vigna Merenda Docg’19 Scarzello € 88,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Serralunga d’Alba (CN) 
Barolo del Comune Serralunga d’Alba Docg’18 Garesio € 44,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo Gianetto Docg’19 Garesio € 71,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo Serralunga d’Alba Docg’18 Angelo Negro € 58,00 
Nebbiolo alc.14,5% 

Barolo Docg’17 Giovanni Rosso € 48,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Cerretta Docg’17 Giovanni Rosso € 98,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barbaresco Docg’19 Massolino € 41,00 
Nebbiolo alc.13.5% 

Barolo Margheria Docg’16 Massolino € 82,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Margheria Docg’17 Massolino € 82,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Margheria Docg’19 Massolino € 93,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Parussi Docg’19 Massolino € 93,00 
Nebbiolo alc.14.0% 



XV 
 

Monforte d’Alba (CN) 
Il Rosso di Domenico Vino Rosso’22 Marisa Bacher € 21,00 
Dolcetto e Barbera alc.12.5% 

Rosso Bahcer Vino Rosso’22 Marisa Bacher € 26,00 
Dolcetto alc.12.5% 

Nebbiolo Langhe Doc’21 Cascina Fontana € 25,00 
Nebbiolo alc.13.5% 

Langhe Freisa Doc’22 Cascina Fontana € 29,00 
Freisa alc.13.5% 

Barolo Docg’17 Cascina Fontana € 45,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Barolo Docg’18 Cascina Fontana € 53,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Docg’19 Cascina Fontana € 60,00 
Nebbiolo alc.13.5% 

Barolo V.V. di Castiglione Falletto Docg ’15 Cascina Fontana € 75,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo V.V. di Castiglione Falletto Docg ’17 Cascina Fontana € 80,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo V.V. di Castiglione Falletto Docg ’19 Cascina Fontana € 88,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Dolcetto d’Alba Bricco Bastia Doc’20* Conterno Fantino € 19,00 
Dolcetto alc.12.5% 

Ginestrino Langhe Nebbiolo Doc’20* Conterno Fantino € 27,00 
Nebbiolo alc.14.0% 

Ginestrino Langhe Nebbiolo Doc’20* Conterno Fantino € 60,00 
Nebbiolo MAGNUM alc.14.0% 

MonPra Langhe rosso Doc’19 Conterno Fantino € 42,00 
Barbera e Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Ginestra Vigna del Gris Docg’17 Conterno Fantino € 88,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Barolo Ginestra Vigna del Gris Docg’18 Conterno Fantino € 92,00 
Nebbiolo alc.14.5% 

Dogliani (CN) 
San Luigi Dogliani Docg’21 Pecchenino € 19,00 
Dolcetto alc.13.5% 

San Giuseppe Barolo Docg’18 Pecchenino € 47,00 
Nebbiolo – Vigneti nel Comune di Monforte d’Alba – alc.14.5% 



XVI 
 

LOMBARDIA 
Sassella Stella Retica Valtellina Superiore Docg’17 Arpepe € 44,00 
Nebbiolo alc.13.5% 

 

TRENTINO - ALTO ADIGE 
Terlano (BZ) 
Torilan Merlot Cabernet Alto Adige Doc’22 Terlan € 26,00 
Merlot e Cabernet alc.14.0% 

Bolzano (BZ) 
Lagrein Riserva Alto Adige Doc’21 Rottensteiner € 24,00 
Lagrein alc.13.0% 

Blauburgunder Alto Adige Doc’22 Rottensteiner € 24,00 
Pinot Nero alc.13.5% 

Ora (BZ) 
Pinot Nero Mazzon Alto Adige Doc‘18 Carlotto € 34,00 
Pinot Nero alc.14.5% 

Egna (BZ) 
Blauburgunder Pinot Nero Doc‘15 Gottardi € 37,00 
Pinot Nero alc.14.0% 

Salorno (BZ) 
Aurélie Vulcano Pinot Nero Igt’21 * Dornach – Patrick Uccelli € 46,50 
Pinot Nero alc.12.5% 

Mezzolombardo (TN) 
Foradori Teroldego Vigneti Dolomiti Igt‘20* Foradori € 25,00 
Teroldego alc.12.5% 

Granato Teroldego Vigneti Dolomiti Igt‘18* Foradori € 66,00 
Teroldego alc.12.5% 

Granato Teroldego Vigneti Dolomiti Igt‘19* Foradori € 66,00 
Teroldego alc.13.0% 

Granato Teroldego Vigneti Dolomiti Igt‘21* Foradori € 74,00 
Teroldego alc.13.0% 

San Michele all’Adige (TN) 
Rodel Pianezzi Vigneti Dolomiti Igt‘17 Pojer e Sandri € 42,00 
Pinot Nero alc.12.5% 



XVII 
 

VENETO 
Lassuperiora Bardolino Superiore Docg’20 * Villa Calicantus € 25,00 
Corvina, Rondinella, Molinara e Sangiovese alc.13.0% 

Tai Rosso Colli Berici Doc’18 * Del Rèbene € 26,00 
Tai Rosso alc.13.0% 

Saseti Valpolicella Classico Doc’23 * Monte dall’Ora € 22,00 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara e Oseleta alc.13.0% 

Valpolicella Classico Doc’22 Viviani € 19,00 
Corvina veronese e Rondinella alc.13.0% 

Amarone della Valpolicella Docg’18 Viviani € 49,00 
Corvina, Rondinella e Molinara alc.15.5% 

Valpolicella Morandina Doc’21 Prà € 20,00 
Corvina, Corvinone, Rondinella e Oseleta alc.12.5% 

Amarone della Valpolicella Morandina Docg’16 Prà € 65,00 
Corvina, Corvinone, Rondinella e Oseleta alc.17.0% 

Valpolicella Ripasso Valpantena Doc’20 Bertani € 26,00 
Corvina veronese, Merlot e Rondinella alc.13.5% 

Catullo Valpolicella Ripasso Classico Sup. Doc’19 Bertani € 46,00 
Corvina veronese, Corvinone e Rondinella alc.13.5% 

Amarone della Valpolicella Valpantena Docg’20 Bertani € 54,00 
Corvina veronese e Rondinella alc.15.5% 

FRIULI VENEZIA-GIULIA 
Frus Rosso Trevenezie Igt’17* Frus € 30,00 
Tazzelenghe e Schioppettino alc.12.0% 

Merlot Friuli Colli Orientali Doc’17 Canus € 35,00 
Merlot alc.14.0% 

Sacrisassi Friuli Colli Orientali Doc’19* Le Due Terre € 48,00 
Schioppettino e Refosco dal Peduncolo Rosso alc.13.5% 



XVIII 
 

TOSCANA 
Castiglion Fibocchi (AR) 
Crognolo Toscana Igt’19 Tenuta Sette Ponti € 27,00 
Sangiovese alc.13.5% 

Cortona (AR) 
Rosso Syrah Toscana Igt’20 * Tenimenti d’Alessandro € 20,00 
Syrah alc.13.5% 

Bosco Syrah Toscana Igt’19 * Tenimenti d’Alessandro € 38,00 
Syrah alc.14.0% 

Greve in Chianti (FI) 
Vigna del Sorbo Chianti Classico Docg’18* Fontodi € 79,00 
Sangiovese alc.15.0% 

Flaccianello della Pieve Colli Toscana Igt’18* Fontodi € 120,00 
Sangiovese alc.15.0% 

Barberino Tavernelle (FI) 
Chianti Classico Docg’19 Isole e Olena € 32,00 
Sangiovese e Canaiolo alc.14.5% 

Vignalparco Chianti Classico Riserva Docg’18 Casa Emma € 37,00 
Sangiovese alc.14.0% 

Cepparello Toscana Igt’18 Isole e Olena € 105,00 
Sangiovese alc.15.0% 

Radda in Chianti (SI) 
Tre Igt’21* Brancaia € 33,00 
Sangiovese, Merlot e Cabernet S. MAGNUM alc.14.0% 

Pian del Ciampolo Toscana Igt’21 Montevertine € 35,00 
Sangioveto, Canaiolo e Colorino alc.14.0% 

Le Pergole Torte Toscana Igt’19 Montevertine € 165,00 
Sangioveto alc.13.5% 

Le Pergole Torte Toscana Igt’20 Montevertine € 185,00 
Sangioveto alc.13.5% 

Gaiole in Chianti (SI) 
Le Baroncole Chianti Classico Riserva Docg’16* San Giusto a Rentennano € 33,00 
Sangiovese e canaiolo alc.15.0% 

Le Baroncole Chianti Classico Riserva Docg’17* San Giusto a Rentennano € 33,00 
Sangiovese e canaiolo alc.15.0% 

Le Baroncole Chianti Classico Riserva Docg’18* San Giusto a Rentennano € 33,00 
Sangiovese e canaiolo alc.15.0% 

Percarlo Sangiovese Toscana Igt’14* San Giusto a Rentennano € 70,00 
Sangiovese alc.15.0% 

Percarlo Sangiovese Toscana Igt’15* San Giusto a Rentennano € 72,00 
Sangiovese alc.15.0% 

Percarlo Sangiovese Toscana Igt’16* San Giusto a Rentennano € 73,00 
Sangiovese alc.15.0% 

Percarlo Sangiovese Toscana Igt’17* San Giusto a Rentennano € 74,00 
Sangiovese alc.15.0% 



XIX 
 

Castelnuovo Berardenga (SI) 
Fontalloro Toscana Igt’19 Fèlsina € 65,00 
Sangiovese alc.14.0% 

Chianti Classico Docg’17 Castell’in Villa € 37,50 
Sangiovese alc.14.0% 

“5” Igt’20* Le Boncie € 24,00 
Sangiovese, Ciliegiolo, Mammolo, Fogliatonda e Colorino alc.13.5% 

“5” Igt’21* Le Boncie € 24,00 
Sangiovese, Ciliegiolo, Mammolo, Fogliatonda e Colorino alc.14.0% 

Le Trame Toscana Igt ’16 * Le Boncie € 44,00 
Sangiovese alc.14.0% 

Le Trame Toscana Igt ’17 * Le Boncie € 44,00 
Sangiovese alc.13.5% 

Le Trame Toscana Igt ’19 * Le Boncie € 54,00 
Sangiovese alc.13.0% 

Le Trame Toscana Igt ’20 * Le Boncie € 54,00 
Sangiovese alc.13.5% 

Montalcino (SI) 
Rosso di Montalcino Doc’20 Franco Pacenti € 25,00 
Sangiovese  alc.14.0% 

Brunello di Montalcino Docg’18 Franco Pacenti € 56,00 
Sangiovese  alc.14.0% 

Ginestreto Rosso di Montalcino Doc’20 Fuligni € 35,00 
Sangiovese  alc.14.0% 

Brunello di Montalcino Docg’14 Fuligni € 65,00 
Sangiovese  alc.14.0% 

Brunello di Montalcino Docg’17 Fuligni € 100,00 
Sangiovese  alc.14.5% 

 

MARCHE 
Ganzerello Marche Igt’18 Fattoria Coroncino € 24,00 
Sangiovese e Syrah alc.14.5% 

Matesis Marche Igt’18 Borgo Paglianetto € 25,00 
Montepulciano alc.14.0% 

Lorano Marche Igt’18 * Maria Pia Castelli € 26,50 
Sangiovese alc.14.0% 

Erasmo Catelli Marche Igt’17 * Maria Pia Castelli € 58,00 
Montepulciano alc.14.0% 



XX 
 

ABRUZZO 
Montepulciano d’Abruzzo Doc’21* Torre dei Beati € 21,00 
Montepulciano alc.14.5% 

Prologo Montepulciano d’Abruzzo Doc’19* De Fermo € 40,00 
Montepulciano alc.14.0% 

Montepulciano d’Abruzzo Doc’18 * Emidio Pepe € 56,00 
Montepulciano alc.14.0% 

CAMPANIA 
Zi Filicella Irpinia Doc’20 Ciro Picariello € 21,00 
Aglianico alc.14.0% 

CALABRIA 
Ciró Rosso Classico Superiore Doc’20* Scala € 17,50 
Gaglioppo alc.13.5% 

Cotidie Rosso Calabria Igp’19* Spiriti Ebbri € 23,00 
Magliocco, Gaglioppo, Greco Nero e Cabernet Sauvignon alc.14.0% 

SARDEGNA 
Renosu Rosso * Dettori € 20,00 
Cannonanu, Monica e Pascale alc.12.0% 

Tuderi Badde Nigolosu Romangia Rosso Igp’20 * Dettori € 30,00 
Cannonau alc.17.0% 

SICILIA 
Syrah Sicilia Doc’23 Duca di Salaparuta € 17,50 
Syrah alc.13.0% 

Ruversa Terre Siciliane Igt’18 * Cantina Marilina € 21,00 
Nero d’Avola alc.12.5% 

Gaio Gaio vino rosso’21 Calabretta € 22,00 
Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio alc.13.5% 

Treterre Etna Rosso Doc’21 * Wiegner € 23,00 
Nerello Mascalese alc.13.5% 

Frappato Sicilia Doc’23 Tasca d’Almerita € 25,00 
Frappato alc.12.5% 

Vigna San Francesco  
Cabernet Sauvignon Sicilia Doc’19 Tasca d’Almerita € 55,00 
Cabernet Sauvignon alc.14.0% 

Vigne di Gioacchino Etna Rosso Doc’20 * Azienda Agricola Sofia € 30,00 
Nerello Mascalese alc.13.5% 

I Vigneri vino rosso’22 * I Vigneri – Salvo Foti € 35,00 
Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio alc.13.5% 

Vino II Rosso 2019* Az.Agr.Ancestrale € 40,00 
Corinto Nero e Nerello Mascalese alc.12.0% 



XXI 
 

FRANCIA 
Bourgogne 
Chevannes 
Côte de Nuits-Villages Acn-vc’20 David Duband € 62,00 
Pinot Noir alc.13.0% 

Marey-Lès-Fussey 
Les Dames Huguette  
Hautes Côte de Nuits Abhcdnc’20 Domaine Guy Simon & Fils € 28,00 
Pinot Noir alc.13.5% 

Premaux 
Les Vignottes Côte de Nuits-Villages Aop’19 Jean-Jacques Confuron € 110,00 
Pinot Noir alc.13.5% 

Magny-les-Villiers 
Myosotis Arvensis Hautes Cotes de Nuits Abh-cnc’16 Claire Naudin € 72,00 
Pinot Noir alc.12.5% 

Myosotis Arvensis Hautes Cotes de Nuits Abh-cnc’17 Claire Naudin € 72,00 
Pinot Noir alc.12.0% 

Myosotis Arvensis Hautes Cotes de Nuits Abh-cnc’19 Claire Naudin € 76,00 
Pinot Noir alc.12.0% 

Myosotis Arvensis Hautes Cotes de Nuits Abh-cnc’20 Claire Naudin € 95,00 
Pinot Noir alc.12.5% 

Meursault 
Bourgogne Côte d’Or Aop’21 * Pierre Morey € 48,00 
Pinot Noir alc.12.5% 

Volnay Les Vieilles Vignes Avc’17 Vincent Girardin € 85,00 
Pinot Noir alc.13.0% 

Bourgogne Rouge Abc’21 Henri Boillot € 63,00 
Pinot Noir alc.13.5% 

Volnay Avc’21 Henri Boillot € 120,00 
Pinot Noir alc.13.5% 

Chassagne-Montrachet 
Chassagne Montrachet Vieilles Vignes Aoc ’15 Bruno Colin € 54,00 
Pinot Noir alc.13.0% 

Givry 
Givry 1er Cru Clos Jus  Ag1ercc’15 Domaine Ragot € 48,00 
Pinot Noir alc.13.0% 

Loira 
Chinon Vieilles Vignes Aoc’19 * Patrick Lambert € 24,00 
Cabernet Franc alc.13.1% 

Le Telquel «un poil dur…» Vin de France’22 * Bonhomme € 29,00 
Gamay e Cabernet Franc alc.13.0% 

Saumur Champigny Ascc’22 * Thierry Germain € 31,00 
Cabernet Franc alc.13.5% 



XXII 
 

Cheverny La Caillère Aop’20 * Clos du Tue-Boeuf € 43,00 
Pinot Noir alc.13.0% 

L’Intégrale Côte Roannaise Acrc’21 * Domaine des Pothiers € 48,00 
Gamay Saint-Roman alc.12.0% 

Le Grand Clos Saumur Champigny Ascc’19 * Château de Villeneuve € 60,00 
Cabernet Franc alc.13.0% 

Bordeaux 
Côtes de Bordeaux Acdbc’19 Château Deville € 23,00 
Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc alc.14.0% 

Les Demoiselles de Falfas Côtes de Bourg Acdbc’17* Château Falfas € 28,00 
Merlot e Cabernet Sauvignon alc.13.0% 

Beaujolais 
Cuvée Tomix Régnié Aop’20 * Thomas Rivier € 28,00 
Gamay  alc.13.5% 

Côtes du Rhône 
Parallèle 45 Côtes du Rhône Acdrc’21 * Paul Jaboulet Aîné € 24,00 
Grenache e Syrah alc.14.0% 

Bout d’Zan Côtes du Rhône Acdrc’20* Mas de Libian € 25,00 
Grenache e Syrah alc.14.0% 

Saint-Joseph As-jc’16 Jean-Claude Marsanne € 54,00 
Syrah alc.13.5% 

Sud-Ovest 
Lo Sang del Pais Marcillac Amp’22 * Domaine Du Cros - Teulier € 26,00 
Fer Servadou  alc.13.0% 

CILE 
Pisador Los Pequenes 2018 La Misión € 32,50 
Pais alc.13.5% 

 

Dolci e passiti 
PIEMONTE 
La Bella Estate Moscato Passito Piemonte Doc’20 Vie Colte € 30,00 
Moscato alc.11.0% 

Moscato d’Asti Docg’23 Angelo Negro € 20,00 
Moscato alc.5.0% 

SICILIA 
Hira passito Terre Siciliane Igt 500 ml  Colosi € 22,00 
Moscato alc.13.0% 

Morsi di Luce Vino Liquoroso Igp 500 ml  Florio € 21,50 
Zibibbo alc.15.5% 

Marsala semisecco Superiore Riserva 2013 
10 anni di elevazione in botti di rovere  Florio € 41,00 
Grillo alc.19.5% 


